104學年第二學期食品安全暨餐廳廚房督導會議會議記錄
1. 上學期國教署到校檢查餐廳及小吃部衛生環境，缺失已改善(如下表所示)。
	查核項目
	違規品項/事項
	改善情形
	現場回應

	各項食品應符合現行食品法令相關規定，飲品及點心須具台灣優良農產品(CAS)或食品良好作業規範(GMP)標誌認證，但新鮮、當日供應之麵包、饅頭、水果不在此限。
	冰品、糖果、餅乾等進口食品 請全面清查，有符合認證才可以上架販售。
	進口冰品、餅乾等皆已下架。
	

	各項食品皆不得含代脂或代糖(人工甘味劑)。
	銅鑼燒、巧克力蛋糕、糖果、可爾必思等含甜味劑，請下架。
	含填衛暨產品皆已下架。
	

	有造成污染原料、半成品或成品之虞的物品或包裝材料，應有防止交叉污染之措施，否則禁止與原料、半成品或成品一起儲存。
	裝包子的包裝與垃圾桶太接近且未加蓋貯存；關東煮、茶葉蛋都未加蓋販售，請改善。
	裝包子的袋子已移至他處擺放，關東煮、茶葉蛋已加蓋。
	

	不得發現有病媒或其出沒之痕跡。(老鼠、蟑螂、蚊、蠅及蜘蛛等)
	1. 小吃部門縫過大，現場有蚊蠅出現。
2. 中央廚房門縫過大，現場有鼠便，建請改善。
	門縫皆已請總務處處理。
	蕓慶蕭琇芳營養師：中央廚房與餐廳之間的自動門下方縫隙較大，老鼠可從下方進出。

總務處柯同洲主任：於中央廚房與餐廳間的的自動門下方加裝軟條。

	製備流程和動線規劃應避免交叉污染。
	小吃部、中央廚房紙箱建請移除，避免汙染環境。
	小吃部紙箱為放置於冰箱內，已移除，並不再放置。

廚房紙箱已移開，改以塑膠籃盛裝放置廚房外走廊。
	

	清潔、消毒用清潔劑和機具應有專用場所妥善保管。
	小吃部殺蟲劑與洗碗精未定位管理，建請專區保管。
	已請小吃部專區管理。
	

	每日製作完成之菜餚，分類各留存200公克，妥善密封並標示清楚，置於冷藏冰箱(7℃以下)48小時以備查驗。
	檢體分道留樣每道未達200公克，請改善。
	小吃部、餐廳確留有每道200公克檢體冷藏於冰箱。
	

	其他
	萊爾富便利商店分家長教職員區、國中小區、高中區販售商品，建請能真正落實分區販售管理。
	轉知萊爾富，請萊爾富協助把關。
	黃芳芷校長：請確實做好分區把關。
萊爾富余家政店長：結帳前詢問學生年段，符合年段才販售可販售食品。

	
	食材登錄-小吃部:無食材、照片、熱量標示有誤
	食材登錄系統已更換新系統，餐廳、小吃部、萊爾富所販售物品皆需上網公開透明，已請三家廠商確實登錄。
	

	2. 請老師討論餐廳、小吃部及萊爾富是否有需要改善的地方。
發言人
	問題反應
	各處室回應

	學務主任林秀芳主任
	本學期第一次導師會報時蔣先舜老師反應，學生於體育課時看到老鼠在餐廳的餐桌上跑動，請餐廳協助留意環境衛生。
	蕓慶蕭琇芳營養師：中午用餐結束後每日確實消毒、擦拭桌面，排水道的廚餘殘渣也一定清除，再加強清潔。但因餐廳位於底樓/地下層，底下即為水溝，容易有老鼠。

總務處柯同洲主任：廳位於底樓/地下層，地下涵管連通，不容易控制老鼠。

黃芳芷校長：外包專業廠商，定期補鼠或投藥，請總務處協助處理。

	學務主任林秀芳主任
	本學期第一次導師會報時蔣先舜老師反應，新採用鐵湯匙取用時長兩兩相黏，容易有沒洗乾淨的情形，筷子、餐盤也有部分發現汙痕，請餐廳協助留意。
	蕓慶蕭琇芳營養師：中午用餐結束後每日確實消毒、擦拭桌面，排水道的廚餘殘渣也一定清除，再加強清潔。

	中學部衛生組長何美璇
	小吃部通風油煙問題是否可以解決？
	小吃部彭永兆先生：可提供風扇設備，請學校協助裝設。

國小部學生事務組長徐世衡：如裝抽風扇，因其有洞口，老鼠可能會從上方鑽入，可裝排風管，直接連接到地面排出。

總務處柯同洲主任：建議加裝家庭用的抽油煙機，應屬小吃部設備，可請反應給公司做為設備提升。

	中學部衛生組長何美璇
	萊爾富自行烹煮的關東煮、茶葉蛋應留有備品做為中毒事件檢體？
	黃芳芷校長：依據國教署相關規定辦理。
萊爾富余家政店長：配合辦理。
(致電)國教署許營養師：若加熱食品的溫度維持在60度以上並販賣時間維持一天，則不用留備品，但需留意溫度。

	國小部家長代表詹明旖
	如何可知學校是否使用含基因改造的食材？
	蕓慶蕭琇芳營養師：現在午餐原料、食材、醬料等皆已上網公開透明，可上網查詢本校豆製品的廠商來源。






























































